Reinigungs-/ & Desinfektionsplan

Arbeitsgegenstande

Reinigungsintervalle

Desinfektionsintervalle

Arbeitsflachen und Tische
sowie angrenzende

nach der Benutzung

Nach Arbeitsende, nach
Verarbeitung von Gefligel,

Wandberéiche Fleisch, Fisch und rohen Eiern
Maschinen, Arbeitsgerate,
Schneidbretter nach der Benutzung Im Anschluss an die Reinigung

y

Waschbecken und Ausgiisse taglich taglich
Abfliisse und FuBboden taglich wodchentlich
Té&gliches reinigen und
Entsorgungsbehalter taglich desinfizieren, sofern keine
4 Mullbeutel zum Einsatz kommen
Kdihisehranke und FuBboden wéchentlich Wachentlich
Geflieste Wande wodchentlich /
Filter. Abzugshauben monatlich /
TiefkOhleinrichtungen monatlich /




