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Beschlussvorschlag:

Fur die zur Erlangung der EU-Zulassung notwendigen Investitionen im Fachbereich Nahrung
werden fir das Staatliche Berufliche Schulzentrum Sulzbach-Rosenberg zusatzliche
Haushaltsmittel in Hoéhe von 10.000,- € bereit gestellt. Nicht mehr benétigte Haushaltsmittel
in entsprechender Hohe stehen bei HhSt. 1.2443.9359 zur Verflgung.

Sachstandsbericht:

Fur die Beantragung der EU-Zulassung im Fachbereich Nahrung werden hohe
Qualitatsforderungen an die Ausstattung der Lehrraume gestellt. Gemaf den einzuhaltenden
strengen Hygienevorschriften sind Neuanschaffungen notwendig. Dabei sind eine
Hygienestation mit Durchgangssohlenreiniger und Hé&ndedesinfektion mit Drehkreuz
einzurichten, deren einzelne Ablaufe Uber Sensoren gesteuert werden. Des Weiteren sind
zur Desinfektion der Arbeitskleidung Schiirzen- und Stiefelreiniger und Schirzenhalter
notwendig. Die Toilettenanlagen sind im Fachbereich Nahrung so zu gestalten, dass diese
bertihrungslos benutzt werden kdnnen. Ersetzt werden muss auch die vor 30 Jahren
angeschaffte Kihlzelle, deren Bodenbleche sich durch Ansammeln von Kondenswasser
gehoben haben und an den R&andern Rostspuren aufweisen. Die Hygienevorschriften
kénnen damit nicht mehr eingehalten werden.

Die EU-Zertifizierung der Lehrwerkstétte ist die Grundlage fir eine Ausbildung auf héchstem
hygienischen Niveau. AulRerdem ist dadurch sichergestellt, dass die Auszubildenden mit
genlgend Material Uben und arbeiten koénnen, weil durch die EU-Zulassung der
Werkstatte das bearbeitete Fleisch wieder in den Handel zurtickgefiihrt werden kann. So
kbnnen Ausgaben fir das notwendige Lehrmaterial reduziert werden. Da jeder
Fleischereibetrieb fur die Produktion die EU-Zulassung bendtigt, sollten die Auszubildenden
bereits in der Berufsschule dahingehend unterwiesen werden.




Die Ausgaben teilen sich folgendermal3en auf:

Kuhlzelle einschl. Kalteaggregat und Kiihimaschine im

Nebenraum einschl. Montage ca. 10.000,00 €
Hygienestation mit Durchgangssohlenreiniger und
Handedesinfektion mit Drehkreuz, die einzelnen Ablaufe
werden Uber Sensoren gesteuert, einschl. Montage ca. 9.500,00 €
Schirzen- und Stiefelreiniger ca. 900,00 €
Schirzenhalter einschl. 10 Niro-Bligel ca. 600,00 €
Notwendige baul. MaBnahmen im Lehrsaal und in den
Toilettenanlagen ca.  14.000,00 €
Gesamtausgaben

ca. 35.000,00 €

Haushaltsmittel flr die Ersatzbeschaffung der Kihlzelle und weiterem Zubehdr stehen im
Budget 2011 der Berufsschule Sulzbach-Rosenberg zur Verfigung. Die durch die EU-
Zulassung erforderlichen baulichen Reparaturen kdnnen ber den Bauunterhalt finanziert
werden. Die Kosten fir die Beschaffung der Hygienestation mit Durchgangssohlenreiniger,
der Schiirzen- und Stiefelreiniger und der Schirzenhalter in Hohe von insgesamt 11.000,00
Euro kdnnen im Wesentlichen durch die von der Strukturreform verursachte Einsparung in
Hobhe von 10.000,00 Euro bei der Haushaltsstelle 1.2443.9359 ,Erwerb von sonst.
beweglichen Sachen des Anlagevermdgens Gastronomie-Kiiche" bereitgestellt werden. Der
Restbetrag von 1.000,00 Euro kann durch das Budget der Berufsschule Sulzbach-

Rosenberg finanziert werden.
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